
Listed prices include 15% service charge and 10% consumption tax. Please inform us in advance if you have any food allergies.

M E N U  S I G N AT U R E  - l ’automne-
Chef de Cuisine  Akira Taniguchi

¥35,420  (ペアリング込)

Grace

Abalone, White kidney bean, Jamon serrano

Beef cheek, Peril la, Daikoku Shimeji mashroom

Vegetable garden

Flatfish, Truffle, Tourte

Pheasant, Tamba chestnut, Hazelnut

Barracuda, Chazuke

Fourme d'Ambert, Honey

Mont-blanc

Baked sweet potato

Ocha

恵み

鮑　白いんげん豆　ハモンセラーノ

牛頬肉　紫蘇　大黒本しめじ

薬草園

鮃　トリュフ　トゥルト

雉　丹波栗　ノワゼット

かます　茶漬け

青かびチーズ　蜂蜜

モンブラン

焼き芋

お茶

表示価格にはサービス料15%、消費税10%が含まれます。 食材によるアレルギーなどがございましたら、予め係へお申し付けください。


