
Listed prices include 15% service charge and 10% consumption tax. Please inform us in advance if you have any food allergies.

M E N U  S I G N AT U R E  - l ’ été -
Chef de Cuisine  Akira Taniguchi

¥35,420  (ペアリング込)

Grace

Conger, Ginger, Ravigote sauce

Vicysoisse, Abalone, Peril la

Sweetfish, Kamo eggplant spring roll

Herb noodles

Red bream, Girolle mushroom, Soupe de poisson

Kyotamba wild boar, Zucchini

Saint-Maure Blanc

Gril led corn

Fair

Ocha

恵み

穴子　生姜　ラヴィゴット

ヴィシソワーズ　鮑　紫蘇

鮎　賀 茂 茄子　春 巻

薬 草 麺

金目鯛　ジロール茸　スープドポワソン　

京丹波 産 猪　ズッキーニ

山羊チーズ

焼もろこし

縁日

お茶

表示価格にはサービス料15%、消費税10%が含まれます。 食材によるアレルギーなどがございましたら、予め係へお申し付けください。


