
Listed prices include 15% service charge and 10% consumption tax. Please inform us in advance if you have any food allergies.

M E N U  S I G N AT U R E  - l ’ h i v e r-
Chef de Cuisine  Akira Taniguchi

¥35,420  (ペアリング込)

Grace

Ebi-imo, Zwai crab bisque

Kyoto Wagyu tongue, Horikawa burdock “SUKIYAKI”

Vegetable garden

Cod, Cod milt, Shogoin turnip

Squab, Sansho pepper, Grapes

Yellowtail, Namero, Soupe de poissson

Celery root, Apple

Snow mountain

Taste

Ocha

恵み

海老芋  ズワイ蟹  ビスク

京都産和牛舌  堀川牛蒡  “スキヤキ”

薬草園

寒鱈  白子  聖護院カブ

仔鳩  山椒  葡萄

寒鰤  なめろう  スープドポワソン

根セロリ  林檎

雪山

味覚

お茶

表示価格にはサービス料15%、消費税10%が含まれます。 食材によるアレルギーなどがございましたら、予め係へお申し付けください。


