
 

報道発表資料 
  2021 年 10 月 7 日（木） 

「ROKU KYOTO, LXR Hotels & Resorts」開業後初のフェスティブシーズン 

鷹峯の大自然の中で過ごす特別なラグジュアリー体験を 

クリスマスメニュー・クリスマスケーキの予約を開始 

プライベートジェットで初日の出を眺める迎春プランやカウントダウンプランも 
 
 

東急リゾーツ＆ステイ株式会社（本社：東京都渋谷区、代表取締役社長：田中辰明）が京都府京都市北区

で運営するリゾートホテル「ROKU KYOTO, LXR Hotels & Resorts」（総支配人：西原吉則、以下「ROKU 

KYOTO」）は、2021 年 9 月に開業してから初めて迎えるクリスマスを彩るクリスマスメニューやクリスマ

スケーキを販売いたします。販売に先駆け、クリスマスメニューの予約を 2021 年 10 月 11 日（月）より、

クリスマスケーキの予約を 2021 年 11 月 1 日（月）よりホテル館内のレストラン「TENJIN」公式 HP にて開

始いたします。 

レストラン「TENJIN 」公式 HP URL：https://www.rokukyoto.com/restaurants/tenjin  

 

また、年末年始のホリデーシーズンには限定の宿泊プランをご用意。プライベートジェットから初日の出

を眺める「迎春プラン」や、カウントダウンパーティーを含む「カウントダウンプラン」など、「ROKU 

KYOTO」でしか体験できない上質な時間をご提供いたします。各種宿泊プランは、2021 年10 月11日（月）

より電話（075-320-0116）またはメール（roomreservation@rokukyoto.com）にて予約を開始いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

レストラン「TENJIN」 

一例 

客室「デラックス」 

一例 

クリスマスケーキ 

一例 

クリスマスメニュー 

 

一例 

https://www.rokukyoto.com/restaurants/tenjin
mailto:roomreservation@rokukyoto.com


 

開業後初のフェスティブシーズンを彩る料理と特別な空間 

9 月 16 日にグランドオープンを迎えた「ROKU KYOTO」は、初めてのフェスティブシーズンを迎えます。 

ホテルが位置する鷹峯は、かつて本阿弥光悦が芸術村を築き上げ、「琳派」発祥の地として栄えました。その

歴史は料理にも反映され、五感で楽しめるプレゼンテーションは一皿一皿を上品に仕上げます。クリスマス

には、京都の地の食材を劇場のごとく華やかにドレスアップさせた限定メニューをご提供いたします。客室

の大きな窓から見える大自然は、壮麗で幻想的な冬に彩られ、2022年への移り変わりをお知らせします。洛

北・鷹峯の知る人ぞ知る京都の地で、新鮮な空気に触れ、ホテルでの滞在を満喫いただく、これまでにない

クリスマスとお正月を「ROKU KYOTO」にてお過ごしください。 

 

京都の冬の味覚をふんだんに使用した贅沢なクリスマスメニュー 

「自然・芸術・料理」をコンセプトに、自然の恵みを美しくドレスアップさせたフレンチを提供するレス

トラン「TENJIN」では、12月20 日（月）から12月25日（土）の期間、ランチ、ディナータイムにオールデ

イダイ二ングにてクリスマスメニューをご提供いたします。「鴨フォアグラと海老芋 ガトーオペラ」や

「京都産和牛フィレ肉 グリル 農園の野菜」、「フォレノワール」など京都の冬の味覚を贅沢に使用した

品々をご堪能ください。 

 

■クリスマスメニュー一例 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ランチメニュー NEIGE（ネージュ）  ￥12,650（税・サービス料込） 

ディナーメニュー NOËL（ノエル） ￥22,770（税・サービス料込） 

 

 

 

 

レストラン「TENJIN」 

一例 

鴨フォアグラと海老芋 ガトーオペラ 

フランス産のフォアグラと京都の伝統野菜で

ある海老芋をガトーオペラに見立てて仕上げ

たクリスマスにふさわしい華やかな一品。 

 

京都産和牛フィレ肉 グリル 農園の野菜 

京都産和牛のフィレ肉をグリル焼きにし、マデラ

酒から作った黒トリュフのソースでお召し上がり

いただく、贅沢な一皿。 

フォレノワール 

鷹峯の自然、森をイメージした、クリス

マスならではの大人なスイーツ。 

ディナーメニュー NOËL（ノエル）詳細 

・アミューズ 

・鴨フォアグラと海老芋 ガトーオペラ 

・雲丹 キャヴィアオシェトラ 

・オマールブルー 茸 レモングラス 

・京都産和牛フィレ肉 グリル 農園の野菜 

・フォレノワール 

・贈り物 

・お茶 

 



 

 

煌びやかな季節を想起させる華やかなクリスマスケーキ 

12 月 24 日（金）、12 月 25 日（土）に販売されるクリスマスケーキには、銀世界を重ねた純白な生クリー

ムに京都産の苺をあしらった「Monde d'Argent（モンド ダルジャン）」と、フランボワーズとピスタチオの

ムースでクリスマスカラーをイメージした「Rouge Noël（ルージュ ノエル）」の 2 種をご用意。それぞれ 1

日 10 個の限定販売で、予約は 11 月 1 日（月）より開始いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Monde d'Argent（モンド ダルジャン）￥7,020（税込） 

銀世界をイメージした、純白な苺ショートケーキ。京都産の苺

を使用し、生クリームは「クレーム・ソワニエ」を使用。 

 

 

Rouge Noël（ルージュ ノエル）￥5,400（税込） 

赤い果実を使用した真紅のグラサージュ。中にはフランボワーズ

のムースとピスタチオのムースでクリスマスカラーをイメージ。

果実の酸味とピスタチオの濃厚さを感じる、華やかなケーキ。 

■クリスマスケーキ概要 

【 販 売 日 】2021 年 12 月 24 日（金）、12 月 25 日（土） 

【受け渡し時間】15:00～19:00（受け渡し場所：レストラン「TENJIN」） 

【 サ イ ズ 】5 号（直径約 15cm） 

【 料 金 】Monde d'Argent（モンド ダルジャン）／￥7020（税込）※1 日 10 個限定 

        Rouge Noël（ルージュ ノエル）／￥5,400（税込）       ※1 日 10 個限定 

【 予 約 方 法 】2021年11月1日（月）～2021年12月20日（月）の期間、下記にて受付 

URL ：https://www.rokukyoto.com/restaurants/tenjin  

電話 ：075-320-0176（受付時間 平日10:00～17:00） 

メール：restaurantreservation@rokukyoto.com 

■クリスマスメニュー概要 

【 販 売 期 間 】2021 年 12 月 20 日（月）～12 月 25 日（土） 

【 時 間 】ランチメニュー NEIGE（ネージュ）／ 11:30～14:30（14:00 L.O.） 

        ディナーメニュー NOËL（ノエル）／ 17:30～22:00（21:00 L.O.） 

【 料 金 】ランチメニュー NEIGE（ネージュ）／ ￥12,650（税・サービス料込） 

           ディナーメニュー NOËL（ノエル）／ ￥22,770（税・サービス料込） 

【 予 約 方 法 】10月11日（月）より下記にて受付開始 

URL ：https://www.rokukyoto.com/restaurants/tenjin  

電話 ：075-320-0176（受付時間 平日10:00～17:00） 

メール：restaurantreservation@rokukyoto.com 

 

https://www.rokukyoto.com/restaurants/tenjin
mailto:restaurantreservation@rokukyoto.com
https://www.rokukyoto.com/restaurants/tenjin
mailto:restaurantreservation@rokukyoto.com


 

プライベートジェットで空から初日の出を眺める特別プラン 

フェスティブシーズンの特別プランとして、12 月 31 日（金）に大晦日のカウントダウンパーティー、  

1 月 1 日（土）早朝にプライベートジェットにて初日の出を眺める 2 泊 3 日の「迎春プラン」を販売いたし

ます。約 2 時間の遊覧飛行では、富士山や三重県伊勢神宮などを周遊し、優雅で贅沢な時間をお過ごしいた

だけます。ホテルに帰館後は、客室にてお寛ぎいただきながらおせち料理をご堪能ください。1 グループ限

定のプランとなり、これまでにない特別な時を大切な方やご友人、またはご家族で共有していただき、思い

出深い年末年始をお過ごしください。予約は、10 月 11 日（月）～11 月 12 日（金）にて承ります。 

プライベートジェットイメージ 

一例 

客室「ROKU スイート」 

一例 

■「迎春プラン」 概要 

【 宿 泊 日 】2021 年 12 月 31 日（金）～1 月 2 日（日） ※追加連泊可 

【 料 金 】￥6,000,000（サービス料・消費税・宿泊税・入湯税込）／（～2 名様）  

【 内 容 】・ROKU スイートにて 2 泊のご宿泊 

・レストラン「TENJIN」でのカウントダウンパーティー（12 月 31 日 23:00～24:30） 

※ミュージシャンによる演奏、年越し蕎麦、カナッペ、ドリンクのフリーフローを含む 

・プライベートジェットでの元旦初日の出観光ツアー 

※フライト約 2 時間・関空までの往復ハイヤー・機上でのワインサービスを含む 

・客室にておせち料理のご朝食（元旦） 

・レストラン「TENJIN」でのご朝食（1 月 2 日） 

【 予 約 方 法 】2021年10月11日（月）～2021年11月12日（金）の期間、下記にて受付 

電話 ：075-320-0116（受付時間 9:00～18:00） 

メール：roomreservation@rokukyoto.com 

 

※スイートに 3 名様で宿泊の場合は、別途朝食代などがかかります 

※客室を追加の場合は、別途費用が掛かります 

※延泊を希望の場合は別途費用が掛かります 

※プライベートジェットは 6 名様まで同乗できます 

※スイートのベッドタイプはツインですが、ダブルベッドはリクエストにて承ります 

 

mailto:roomreservation@rokukyoto.com


 

カウントダウンパーティーで最高の締めくくり 

一年の締めくくりとなる年末を、自然に囲まれた「ROKU 

KYOTO」でゆったりと過ごす宿泊パッケージをご用意いたしま

す。12 月 30 日（木）から 2 泊のプランで、12 月 31 日（金）の  

大晦日は宿泊者限定の「カウントダウンパーティー」へご招待。

レストラン「TENJIN」で年越し蕎麦をお召し上がりいただいた後

はミュージシャンによる演奏とともにカウントダウン。カナッペ

とともにお楽しみいただけるドリンクやアルコールのフリー  

フローもご用意しております。翌、1 月 1 日（土）のご朝食は、     

お部屋にておせち料理をご用意し、優雅な時間をお過ごしいただけます。 

予約は、10 月 11 日（月）～11 月 12 日（金）にて承ります。 

 

 

おせち料理（2 名様分） 

一例 

■「カウントダウンプラン」 概要 

【 宿 泊 日 】2021 年 12 月 30 日（木）～1 月 1 日（土）2 泊 3 日／2 名様 1 室利用 

【 料 金 】￥466,615～（サービス料・消費税・宿泊税・入湯税込) 

※3 名様でご宿泊の場合は、別途朝食代などがかかります 

【 内 容 】・レストラン「TENJIN」でのご朝食（12 月 31 日） 

・レストラン「TENJIN」でのカウントダウンパーティー（12 月 31 日 23:00～24:30） 

 ※ミュージシャンによる演奏、年越し蕎麦、カナッペ、ドリンクのフリーフローを含む 

・客室にておせち料理のご朝食（元旦） 

【 予 約 方 法 】2021年10月11日（月）～2021年11月12日（金）の期間、下記にて受付 

電話 ：075-320-0116（受付時間 9:00～18:00） 

メール：roomreservation@rokukyoto.com 

mailto:roomreservation@rokukyoto.com

